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Verdot — Cabernet Franc y Malbec

Es el resultado de corte de uvas en lagar: Verdot 37% - Cabernet Franc 33% y
Malbec 30 %.

Las dos primeras son de introduccion reciente en Colonia Caroya. -

Con una delicada molienda, cuidadosa fermentacion y crianza nos ha permitido
obtener un vino joven, distinto y de sabor complejo. Es suave, aromdtico y
agradable. -

Con certificacién de I.G. Colonia Caroya. Mas la tipicidad y tradicidn de nuestro
suelo da como resultado un vino tnico. -

Aconsejamos consumir a 14 ° G,.-

-

? Santiago Carlos Lauret

@é& Verdot 37% - Cabernet Franc 33% y Malbec 30 %.

49

K

1c. Malbec




INNOVAZIONE BLANCO DOLCE

Malvasia Istriana - Sauvignon blanc

Este corte de uvas nos permitié obtener un vino elegante, de color amarillo tenue,
brillante y con delicados aromas: citricos, florales y a hierbas. -

La variedad Malvasia I. es originaria de la provincia de Gorizia en la RFVG. También es
conocida como Malvasia Friulana. A Colonia Caroya ingresa dentro del programa de
reconversion vitivinicola entre los anos 1996 a 1998.-

Esta vid es de buen vigor y productividad. Permite obtener vinos de calidad superior e
interesante complejidad aromdtica. Este corte de uvas se compone de 90% Malvasia l. y 10%
Sauvignon B.

Producto con indicacién geogrdfica:
Colonia Caroya. - 1G

TEMPERATURA DE SERVICIO
Beber bien frio.

ENOLOGO
Santiago Carlos Lauret

IEDAD
Malvas;a Istriana - Sauvignon blanc

PRESENTANCION
50 cl.




Espumantes

Caroyense Piu Brut

Producto con IG (indicacién geogrdfica): Colonia Caroya
Zona de origen: Colonia Caroya

Cosecha Manual

Método de elaboracién: Champenoisse

Notas de Cata:

De color amarillo con matices dorados, de burbujas pequefas finas y de larga persistencia.
Aroma delicadamente frutado, con notas citricas, frutos blancos y un toque de levadura.
Sabor fresco, redondo de buena complejidad y prolongada duracién en boca.

Para compartir una alegre sobremesa.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Consumir de 4-6° C.

ENOLOGO
Santiago Carlos Lauret

VARIEDAD
Sauvignon Blanc y Chardonnay

PRESENTACION
CCr50
Medalla de Oro Vino espumante Caroyense Piu Brut (Nueva Version) 92 puntos medalla de oro

ol TRule

San Juan entrega de premios del XXXII Concurso Ncional de Vino 2020.




Espumantes

Caroyense Piu Pinot Noir Extra Brut

Vino espumoso Pinot Noir — Extra Brut

Producto con IG (indicacién geogrdfica): Colonia Caroya
Cosecha: manual

Método de elaboracién: Champenoisse

Notas de cata:

Este elegante vino espumoso de color rojo con reflejos, de aromas florales a rosa mos-
queta y frutales. Con notas a frutilla, ardndanos y moras.

De paladar suave, equilibrada acidez, que lo hace fresco, delicado.

Se recomienda consumir durante las comidas.

Consumir de 12-14° C.-

Santiago Carlos Lauret

@ Pinot Noir o Pinot negro.
@g CC7SO )T NOIR

CAP\ )Y ENSE PIU

XTRA BRUT

1Medalla de oro.- (1.G.) CONCURSO INTERNACIONAL DE VINOS Y LICORES — LA MUJER ELIGE-

ENTINA
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5Medalla de plata.- (I.G.) Cata nacional de vinos San Juan




Espumantes

Caroyense Piu Marselan Brut

Uvas provenientes de la Criolla-Concordia Provincia de Entre Rios
Cosecha manual.
Elaborado en Colonia Caroya, con método Champenoisse

Notas de cata:

Vino espumoso elegante y de color rojo intenso, con aromas a frutos maduros, pasas y
ciruela, sedoso suave y de equilibrada acidez, de paladar estructurado, fresco y delicado.
Se recomienda acompanar con comidas de cardcter.

Consumir de 12-14° C.-
Santiago Carlos Lauret

Marselan

CC750

TR0 -

2 Medallas de Plata CONCURSO INTERNACIONAL DE VINOS Y LICORES - VINUS
XXXII Concurso Nacional de Vinos San Juan 2020 91 puntos medalla de oro
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Espumantes

Caroyense Piu Extra Brut

Producto con IG (indicacién geogrdfica): Colonia Caroya
Zona de origen: Colonia Caroya

Cosecha Manual

Método de elaboracion: Champenoisse

Notas de Cata:

De color amarillo con matices dorados, de burbujas pequefas finas y de larga persistencia.

Aroma delicadamente frutado, con notas citricas, frutos blancos y un toque de levadura.
Sabor fresco, redondo de buena complejidad y prolongada duracién en boca.
Para compartir una alegre sobremesa.

Consumir de 4-6° C.

Santiago Carlos Lauret

@Q Sauvignon Blanc y Chardonnay
@ g CC750

4 Medallas de Oro Cata nacional de vinos San Juan

=0

4 Medallas de Plata Concurso Internacional de vinos y licores La Mujer Elige

CA

EX

I

R

A

BRUT

SE ]‘IU




Espumantes

Caroyense Piu Nature

Producto con IG (indicacién geogrdfica): Colonia Caroya
Zona de origen: Colonia Caroya

Cosecha Manual

Elaborado Con Uvas: Sauvignon y Chardonnay

Método de elaboracion: Champenoisse

Notas de Cata:

De color amarillo con matices dorados, de burbujas pequefas finas y de larga persistencia.
Aroma delicadamente frutado, con notas citricas, frutos blancos y un toque de leva-
dura. Sabor fresco, redondo de buena complejidad y prolongada duracién en boca.
NATURE: Ideal como aperitivo y también acompana perfectamente comidas.

Consumir de 4-6° C.

? Santiago Carlos Lauret

@ Sauvignon Blanc y Chardonnay
@ g CC750

5 Medallas de Oro Cata nacional de vinos San Juan
VAN

5 Medallas de Plata Cata nacional de vinos San Juan
XXXII Concurso Nacional de Vinos San Juan 2020 92 puntos medalla de oro




Regional

Frambua Precoz

Con una esmerada y cuidada elaboracién se obtiene este vino joven, fresco, fru-
tado, de aroma intenso propio de la Uva Isabella.

Notas de cata:

De cuerpo medio, con moderada tanicidad y buena acidez, y muy agradable.
De fuerte persistencia de aroma frutado en boca.

Presenta las caracterfsticas tipicas de un vino de edad

Con poca azucar residual, que no se aprecia en la degustacion.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Consumir entre 14-16 * C.-

ENOLOGO
Santiago Carlos Lauret

VARIEDAD

@6 Isabella
@g PRESENTACION
CC750




Regional

Colonia Tinto Frambua

La Caroyense Tinto Frambua

Es el mds tradicional de los productos elaborados por La Caroyense, con uvas de Colonia
Caroya con predominio de uva Isabella, que le otorga su tipicidad.

Conserva la etiqueta y método de elaboracion tradicional.

Nota de cata
De aroma intenso, frutal, fresco y agradable. —
Semiseco/Semidulce

TEMPERATURA DE SERVICIO
Consumir entre 14-16 * C.-

VARIEDAD
Isabella

g PRESENTACION
CCy750

ENOLOGO
Santiago Carlos Lauret




Regional

Vinas de Caroya Amabile

Elaborado con uvas de Colonia Caroya, con predominio de la variedad Isabella.

Notas de cata:
De aroma intenso y frutal, a frutillas maduras. Es dulce, suave y muy agradable al paladar. -

Consumir entre 14-16 ° C.-

Santiago Carlos Lauret

@ﬁ Isabella
@ g CCy750y CC1125




Bi-Varietal

Cavas de Caroya
Pinot Negro y Merlot

Producto con IG (indicacién geogrdfica): Colonia Caroya
Cosecha manual
De elaboracion cuidada de ambas cepas de uva y luego realizamos el ensamble de ambas. -

Notas de cata:
De color rojo rubf, se destaca su aroma a ciruelas, memobrillo y frambuesa.
De cuerpo medio con taninos suaves, y bien equilibrados.

Elegante: Es un vino delicioso, que pide mds de un trago. Es estructurado y con buenas sensaciones tdctiles
en lengua.

Consumir entre 14-16 * C.-

? Santiago Carlos Lauret

@ Pinot Negro y Merlot
@ g CC750




Bi-Varietal

Caroya — Malbec - Cabernet Sauvignon

Producto con IC (Indicacién geogrdfica): Colonia Caroya. -
Cosecha manual
Esmerada elaboracion de ambas cepas de uva y luego ensamble de las mismas.

Notas de cata:
Posee un atractivo color rojo oscuro con tintes violdceos. Frutado con predominio de frutos rojos como
frambuesas y cerezas, de medio elegante, aterciopelado de taninos dulces y bien equilibrados.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Consumir entre 14-16 ° C.-

ENOLOGO

? Santiago Carlos Lauret
VARIEDAD MALBEC
@ Malbec y Cabernet Sauvignon CABERNET SAUVIGNON

PRESENTACION
g CCy750 INDUSTRIA ARGENTINA




Bi-Varietal

Paso Viejo Blanco

Producto con IG (indicacién geogrdfica): Colonia Caroya
Elaborado a partir de la combinacion de dos cepas de uva con un esmerado control en el proceso.

Notas de cata:
De color amarillo pdlido con reflejos dorados. Aroma frutado de buena intensidad, destacdndose frutos

blancos como pera, duraznos, manzana, en boca se siente agradable, equilibrado y refinado, de buena persis-
tencia.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Consumir entre 4-6 “ C.-

ENOLOGO

Santiago Carlos Lauret

VARIEDAD
@6 Sauvignon Blanc y Chardonnay
PRESENTACION
@? CC750
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Especial

Lagrimilla

Un vino con historia

Apto para la Santa Misa.

La bodega de la Estancia Jesus Marfa de la compania de Jesus entre los afios 1618 al 1700 fue considerada la
primera bodega integral del Virreinato del Rio de La Plata, el vino allf elaborado era conocido como “Lagrimi-
lla”. -

Es el primer vino que se envié al rey de Espana de la Estancia Jesuitica.

La Bodega cuenta con la autorizacion del arzobispado para su elaboracién como vino para ritual.

Bodega La Caroyense elabora este vino especial apto para la Santa Misa, en recuerdo de lo que significd la
gesta colonizadora. -

Nota de Cata:

Color amarillo dorado, brillante, con tonos dmbar, intenso aroma, avainillado, frutos secos, pasas de uvas y
su cldsico reflejo dorado. Excelente volumen en boca. Con su atractivo fondo dulce lo hace ideal para su uso
en Pasteleria, aperitivo y postres dulces y quesos. -

TEMPERATURA DE SERVICIO
Consumir entre 4-6 * C.-

ENOLOGO
? Santiago Carlos Lauret

VARIEDAD
100% Torrontés Riojano.

PRESENTACION
g CC750

. 11 Medallas de Oro CONCURSO INTERNACIONAL DE VINOS Y LICORES - LA MUJER ELIGE
ST\ CONCURSO NACIONAL CATA DE VINOS 2018.- (San Juan)
1 Medalla de Plata Concurso Vinos Sub 30 Argentina




Jugos

-
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Natural de Uva (sin alcohol) Tinto

Eljugo de uva es elaborado de forma muy artesanal, cuidando de mantener intactas las propiedades de la
uva.

Entre las sustancias que componen el jugo de uva merecen destacarse los hidratos de carbono (glucosa,
fructuosa, polisacdridos, pectinas) dcidos orgdnicos, (tartdrico, mdlico, citrico) sustancias polifendlicas, sales
minerales, enzimas, etc. Todos aportados de manera natural por la uva y excelentemente equilibrado por la
naturaleza confieren al jugo de uva propiedades nutritivas. -

Eljugo natural de uva no contiene colorantes ni conservantes ni agregados de azUcar artificial.

Este producto estd contraindicado para enfermos diabéticos, con colitis, o ulceras duodenal.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Consumir entre 4-6 “ C.- y dentro de las 48hs una vez abierto.

ENOLOGO
Santiago Carlos Lauret

VARIEDAD
Isabella

PRESENTACION
CC500Y CCy00

1 Medalla de Oro 1 Mension de Honor Concurso nacional de vinos San Juan

1) T W@ =




Jugos

Natural de Uva (sin alcohol) Blanco

Eljugo de uva es elaborado de forma muy artesanal, cuidando de mantener intactas las propiedades de la
uva.

Entre las sustancias que componen el jugo de uva merecen destacarse los hidratos de carbono (glucosa,
fructuosa, polisacdridos, pectinas) dcidos orgdnicos, (tartdrico, mdlico, citrico) sustancias polifendlicas, sales
minerales, enzimas, etc. Todos aportados de manera natural por la uva y excelentemente equilibrado por la
naturaleza confieren al jugo de uva propiedades nutritivas. -

Eljugo natural de uva no contiene colorantes ni conservantes ni agregados de azucar artificial.

Este producto estd contraindicado para enfermos diabéticos, con colitis, o ulceras duodenal.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Consumir entre 4-6 ° C.- y dentro de las 48hs una vez abierto.

ENOLOGO
? Santiago Carlos Lauret
VARIEDAD
Torrontés Riojano
EI PRESENTACION
? CCs500Y(CC750

1 Medalla de Oro 1 Mension de Honor Concurso nacional de vinos San Juan




Grappa

Colonia

——P——
En Colona Caroya con su origen y costumbres friulanas no podia estar ausente la elaboracion de esta tradicio-
nal bebida. -
La grappa se obtiene a partir de la destilacion de orujos de uva fermentada.
Posee un particular sabor y bouquet (aromas florales), con un final intenso, fuerza y armonia. =,

Su sabor limpio se mantiene mucho tiempo en el paladar. -

Al consumirla después de las comidas es un excelente digestivo.
Ideal para combinar con el mate, café o cocteles.

Una bebida ideal para el invierno.

O también llamado “agua ardiente” fuera de nuestra region.

Se presenta como grappa tradicional e incolora.

e —

TEMPERATURA DE SERVICIO
De preferencia frio
ENOLOGO

? Santiago Carlos Lauret

COMPOSICION

@ﬁ 100% Orujos Vinicos Destilados

PRESENTACION

g CC500

(@) GRADUACION ALCOHOLICA
40,5%
5 Medallas de Oro CONCURSO VINOS SUB 30
2 Medallas de Plata CONCURSO INTERNACIONAL DE VINOS Y LICORES “VINUS”




Grappa

Colonia con Miel

En Colona Caroya con su origen y costumbres friulanas no podia estar ausente la elaboracién de esta tradicio-
nal bebida. -

La grappa elaborada a partir de la destilacion de orujos de uva fermentada.

Posee un particular sabor y bouquet (aromas florales), con un final intenso, fuerza y armonia.

Su sabor limpio se mantiene mucho tiempo en el paladar. -

Al consumirla después de las comidas es un excelente digestivo.

Ideal para combinar con el mate, café o cocteles.

Una bebida ideal para el invierno.

O también llamado “agua ardiente” fuera de nuestra region.

La miel de abejas proviene de la zona de Colonia Caroya.

De preferencia frio
ENOLOGO
? Santiago Carlos Lauret
COMPOSICION
@6 100% Orujos Vinicos Destilados
Iﬁ PRESENTACION

? CCs500

[o) GRADUACION ALCOHOLICA
A 36,5%

TEMPERATURA DE SERVICIO

2 Medallas de Oro CONCURSO INTERNACIONAL DE VINOS Y LICORES “VINUS”
WA




Reserva

Paso Viejo Tannat-Malbec

Estas uvas son de origen local, por lo que este vino tiene certificacién de origen con Indicacién Geogrdfica:
Colonia Caroya
Las uvas son cosechadas y seleccionadas en vifiedo de forma manual y son transportadas a bodega en las
primeras horas del mafiana, donde iniciamos su proceso de elaboracién.
Por degustacién determinamos momento de descube (separacién de lo solido de lo liquido), fermentacién
maloldctica (es el proceso por el cual el dcido mdlico (presente en la pulpa de muchas frutas) se transforma
quimicamente en dcido ldctico; por medio de bacterias de origen ldctico existentes de forma natural en el
entorno, o en el interior de la fruta misma)
Puesta en barrica por 12 meses. Barricas de Roble Americanas y Francesas. Envasado aséptico y reposo en
botellas por 6 meses. Este vino estd envasado sin filtrar, por lo que a lo largo de su guarda puede presentar
depdsito en su reposo.
Botellas numeradas. Edicion limitada de 4500 botellas cada dos anos.

Caracteristicas: Color intenso, aromas a mermeladas de frutos rojos y negros, con notas de confitura y espe-
cies, sobre un fondo a chocolate y vainilla aportado por la crianza en barrica.
De buen cuerpo, taninos firmes, elegante e intenso final.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Beber a una temperatura de entre 16 a 18 “ C.-
ENOLOGO
? Santiago Carlos Lauret

VARIEDAD
@ Tannat y Malbec
PRESENTACION
g CC750

7 Medallas de Oro Concurso Internacional de vinos y licores La Mujer Elige
WA

5 Medallas de Plata Concurso Internacional de vinos y licores VINUS




Varietal

Paso Viejo TANNAT

Notas de cata:

Vino de color rojo intenso con matices violdceos.

Presenta aroma a frutos rojos y negros maduros, con notas especiadas.
De buena estructura, equilibrado en boca y excelente final.

Ideal para compartir buenos momentos en familia y amigos.

Consumir entre 16-18 * C.-

Santiago Carlos Lauret

Y
& o
@g CC 750




Varietales

Paso Viejo Cabernet Sauvignon

Cosecha manual. -

Notas de cata:

De color rojo purpura, con la tipicidad de su variedad. Es pleno, persistente, bien equilibrado. Con la compleji-
dad de esta cepa. Fdcil de beber.

Elegante: Es un vino delicioso, que pide mds de un trago. Es estructurado y con buenas sensaciones tdctiles
en lengua.

Beber a una temperatura de entre 14 a 16 * C.-

Santiago Carlos Lauret

Cabernet Sauvignon

CC750

1 Medalla de Plata CATA DE VINOS — CONCURSO NACIONAL — SAN JUAN




Varietales

Paso Viejo Malbec

Cosecha manual. -

Notas de cata:

Posee un color rojo rubf con tintes violdceos. Aroma a frutos rojos y negros tipico del varietal, es un vino de
cuerpo medio, elegante aterciopelado, equilibrado. Fdcil de beber. -

Elegante: Es un vino delicioso, que pide mds de un trago. Es estructurado y con buenas sensaciones tdctiles
en lengua.

Beber a una temperatura de entre 14 a 16 ° C.-

Santiago Carlos Lauret

Malbec

CC350YCCyr50

@ 1 Medalla de Plata CATA DE VINOS — CONCURSO NACIONAL — SAN JUAN

&) B= 8 g =




Tinto Genérico

VASIJA DE CAROYA

Vino de mesa de consumo corriente
Es el resultado de la combinacién de los mejores vinos tintos de la bodega, elaborados con esmero y proliji-
dad. -

Notas de cata:

Complejo: Vino con numerosos sabores y aromas, pero equilibrados y arménicos entre si.

De color rojo rubf intenso con notas violdceas, en el aroma en boca de destacan frutos rojos como ciruela y
frambuesa sobre un fondo especiado de mediana intensidad con taninos suaves y dulces.

De buena presencia y fdcil de tomar. —

Se sugiere servir con: carnes rojas, pastas, quesos. Es un vino joven, frutal ideal para acompanar las comidas
de todos los dias.

AL

Lo

) VAstIA DE CAROYA
Boes niae |

BN A u-“‘foo“D

Beber a una temperatura de entre 14 a 16 ° C.-

Santiago Carlos Lauret

Tinto Genérico

CC 1125y CC 3000

1 Medallas de Oro CATA DE VINOS — CONCURSO NACIONAL — SAN JUAN
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Bodegalacaroyense.com.ar

Facebook: bodegalacaroyense Instagram: (@Wbodegalacaroyense

Mail: ventaslacaroyense(@coos.com.ar
WhatsApp: +5493525641740
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