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INNOVAZIONE TINTO  
 

Verdot ɣ Cabernet Franc y Malbec  
         
        Es el resultado de corte de uvas en lagar: Verdot 37% - Cabernet Franc 33% y  

Malbec 30 %.  
Las dos primeras son de introducción reciente en Colonia Caroya. -  
Con una delicada molienda, cuidadosa fermentación y crianza nos ha permitido  
obtener un vino joven, distinto y de sabor complejo. Es suave, aromático y  
agradable. -  
Con certificación de I.G. Colonia Caroya.  Mas la tipicidad y tradición de nuestro  
suelo da como resultado un vino único. -   
Aconsejamos consumir a 14 º C,.- 

       
                T E M P E R A T U R A   D E   S E R V I C I O  
                                                     14º C.  
 

E N Ó L O G O 
Santiago Carlos Lauret 

 
V A R I E D A D 

    Verdot 37% - Cabernet Franc 33% y Malbec 30 %.  
 
 
                P R E S E N T A N C I O N 

50 cl. 

 

  



                                                                                                                                 
 
  
 

                                                                                                                                                       

INNOVAZIONE BLANCO DOLCE 

 
Malvasía Istriana - Sauvignon blanc  
 
Este corte de uvas nos permitió obtener un vino elegante, de color amarillo tenue,  
brillante y con delicados aromas: cítricos, florales y a hierbas. -  
La variedad Malvasía I. es originaria de la provincia de Gorizia en la RFVG. También es  
conocida como Malvasía Friulana. A Colonia Caroya ingresa dentro del programa de  
reconversión vitivinícola entre los años 1996 a 1998.-  
Esta vid es de buen vigor y productividad. Permite obtener vinos de calidad superior e  
interesante complejidad aromática. Este corte de uvas se compone de 90% Malvasía I. y 10%  
Sauvignon B.   
 
Producto con indicación geográfica:   
Colonia Caroya. ɣ IG  
 

       
                T E M P E R A T U R A   D E   S E R V I C I O  
                                                     Beber bien frio. 
 

E N Ó L O G O 
Santiago Carlos Lauret 

 
V A R I E D A D 

    Malvasía Istriana - Sauvignon blanc 
 
                P R E S E N T A N C I O N 

50 cl. 

 

 



                                                                                                                                 
 
  
 

                                                                                                                                                       

Espumantes  

 

Caroyense Piu Brut  
 

Producto con IG (indicación geográfica): Colonia Caroya 

Zona de origen: Colonia Caroya 

Cosecha Manual 

Método de elaboración: Champenoisse 

 

Notas de Cata: 

De color amarillo con matices dorados, de burbujas pequeñas finas y de larga persistencia. 

Aroma delicadamente frutado, con notas cítricas, frutos blancos y un toque de levadura. 

Sabor fresco, redondo de buena complejidad y prolongada duración en boca. 

Para compartir una alegre sobremesa. 

 
 
 

T E M PE R A T U R A  D E  S E R V I C I O 
Consumir de 4-6° C. 

E N Ó L O G O 
Santiago Carlos Lauret 

V A R I E D A D 
Sauvignon Blanc y Chardonnay 

P R E S E N T A C I O N 

CC750 

Medalla de Oro Vino espumante Caroyense Piu Brut (Nueva Version) 92 puntos medalla de oro 

        San Juan entrega de premios del XXXII Concurso Ncional de Vino 2020.  



                                                                                                                                 
 
  
 

                                                                                                                                                       

Espumantes 

Caroyense Piu Pinot Noir  Extra Brut  

Vino espumoso Pinot Noir ɣ Extra Brut 

Producto con IG (indicación geográfica): Colonia Caroya 

Cosecha: manual 

Método de elaboración: Champenoisse 

 

Notas de cata: 

Este elegante vino espumoso de color rojo con reflejos, de aromas florales a rosa mos-

queta y frutales. Con notas a frutilla, arándanos y moras. 

De paladar suave, equilibrada acidez, que lo hace fresco, delicado. 

Se recomienda consumir durante las comidas. 

 

      
T E M P E R A T U R A  D E  S E R V I C I O 
Consumir de 12-14° C.- 

E N Ó L O G O 
Santiago Carlos Lauret 

V A RI E DA D  
Pinot Noir o Pinot negro. 

P R E S E N T A N C I O N 

CC 750  

1Medalla de oro.- (I.G.) CONCURSO INTERNACIONAL DE VINOS Y LICORES ɣ LA MUJER ELIGE- 

5Medalla de plata.- (I.G.) Cata nacional de vinos San Juan 

 



                                                                                                                                 
 
  
 

                                                                                                                                                       

Espumantes 

Caroyense Piu Marselan Brut 
 

 

Uvas provenientes de la Criolla-Concordia Provincia de Entre Ríos 

Cosecha manual. 

Elaborado en Colonia Caroya, con método Champenoisse 

 

Notas de cata: 

Vino espumoso elegante y de color rojo intenso, con aromas a frutos maduros, pasas y 

ciruela, sedoso suave y de equilibrada acidez, de paladar estructurado, fresco y delicado. 

Se recomienda acompañar con comidas de carácter. 

 

 

T E M P E R A T U R A  D E  S E R V I C I O 
Consumir de 12-14° C.- 

E N Ó L O G O 
Santiago Carlos Lauret 

V A R I E D A D 
Marselan 

P R E S E N T A C I O N 

CC 750 

 

2 Medallas de Plata CONCURSO INTERNACIONAL DE VINOS Y LICORES ɣ VINUS 

XXXII Concurso Nacional de Vinos San Juan 2020 91 puntos medalla de oro  

 

 

 


